Auberginen-Tomatenterrine
Burrata | Rucola | Pinienkern- Olivenvinaigrette
14,50€

Rucola-Fenchelsalat
Walnuss6l-Vinaigrette | Burrata | Oliven
Ofentomaten | Pinienkerne
13,50€

Cordon Bleu vom Prignitzer Maishdhnchen

mit Mritzkase und Schinken vom Flaminger Duroc
Schwein gefiillt
glasiertes buntes Karottengemiise

Zwiebellauch-Kartoffelptiree
29,00€

Rumpsteak von der Norddeutschen Firse
mit gerdstetem Knochenmark
Madeirajus | Pancetta-Wachsbohnen
Kartoffelgratin
36,00€

Geschmorte Backe vom Uckermarker Kalb
Barolojus | M&hrchen | wilder Brokkoli
Zwiebellauch-Kartoffelpiiree
29,50€

Gebratener Ziegenkase

karamellisierte Feige | Thymianhonig
14,50€

Hinweis:

Watzkendorfer Blattsalat
Gurken-Avocadodressing | Fuchsberger Feta
Couscous | Granatapfel
12,00€

Cremesiippchen von Steinchampignons
Rosmaringrissini | Wildschweinschinken
10,50€

Strelitzer Hirschbraten
Wacholderjus | wilder Brokkoli
Serviettenknodel
29,00€

Filet vom Gehlsbachsaibling
in Mandelbutter gebraten
Safran-Senfsauce | buntes Wurzelgemiise
Broselkartoffeln
31,50€

Steinpilzravioli
mit gebratenen Waldpilzen
Rucola | Parmesan | Pinienkerne
22,00€

Créme Briilée von der Tonkabohne
marinierte Erdbeeren | Erdbeersorbet
14,00€

Allgemeine Unvertraglichkeiten? Sprechen Sie uns einfach an!
Alle Preise in Euro und inkl. MwSt.


https://www.bing.com/ck/a?!&&p=9ec6f0d41990cbe85977e21adad720014f4934188905583d1d248d1ec4859064JmltdHM9MTc3NjI5NzYwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=014b06d8-a6ee-65e6-2f24-133da75764bd&psq=sauce+b%c3%a9arnaise&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cubGVja2VyLmRlL3NhdWNlLWJlYXJuYWlzZS00OTIzLmh0bWw&ntb=1

Tagesempfehlung

Paté vom Beelitzer Kaninchen
gebackenes Wachtelei | Krauterremoulade
Wildkrautersalat | Preiselbeer-Walnuss-Dressing
18,50€

Zweierlei vom Flaminger Duroc-Schwein
(Filetmedaillons und geschmortes Backchen)
Madeirajus | Pancetta-Wachsbohnen
Kartoffelgratin
29,00€

Kotelette vom Dry Aged Nordisch Pork

schwarzer Knoblauch | Pancetta-Wachsbohnen
Kartoffelgratin
28,50€

Tiramisu von weiler Schokolade
marinierte Erdbeeren | schwarzes Johannisbeerholzeis
14,00€

Hirschconsommé
Pilze | Wachtelei
12,00€

Zweierlei vom Mecklenburger Wiesenlamm
(geschmortes und rosa gebratenes
mit mediterranen Krautern)
Peperonata | gegrillte Artischocke
Zwiebellauch-Kartoffelpliree
36,00€

Watzkendorfer Wokgemdiise

mit fruchtiger Currysauce
Basmatireis | Cashewkerne
20,00€

Amarettini-GrieBknédel
Portweinzwetschgen | Pistazieneis
11,00 €

2023 Grauburgunder Weingut Behringer Baden Alc 13 %
0,25L/11,50€
Flasche / 34,00€

2024 Sauvignon Blanc IGP Le Petit Berticot Loir Atlantique Alc 11,5%
0,25L / 13,00€
Flasche / 39,00€

Hinweis:

Allgemeine Unvertraglichkeiten? Sprechen Sie uns einfach an!
Alle Preise in Euro und inkl. MwSt.



